
VERBALE COMMISSIONE MENSA 
Da consegnare all’ufficio Pubblica Istruzione via della Repubblica, 34 – 30010 Comune di Campagna Lupia 

 
Data 19-04-2023 
 
SCUOLA           
☐ Infanzia “Il Piccolo Principe” Campagna Lupia 

☐ Primaria “G. Leopardi” Campagna Lupia 

X Primaria “F. Bandiera “Lughetto 

☐ Secondaria “A. M. Dogliotti” Campagna Lupia 
 
TRASPORTO

 Orario di partenza dal centro cottura: ……………………

 Orario di arrivo in mensa: ……………………………………...
 Pulizia interna automezzo: …………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
SERVIZIO DI SCODELLAMENTO 
Pasti da servire:                                                      alunni n.  ………………            adulti n. ………………. 
Orario di inizio distribuzione pasti:                 ore ……………. 
Orario di fine distribuzione pasti:                    ore …………….. 
Nomi degli addetti alla distribuzione: ……………………………………………………………………………………………………………… 
Gli addetti si presentano: in ordine (camice, cuffia, guanti, ev. mascherina)    ☐ SI        ☐ NO 
 
Osservazioni: …………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
AMBIENTE 
Lo spazio per la distribuzione è ben organizzato e pulito?                                     ☐ SI        ☐ NO 
Lo spazio dove vengono consumati i pasti è adeguato e pulito?                           ☐ SI        ☐ NO 
Le stoviglie e le caraffe sono sufficienti e pulite?                                                       ☐ SI        ☐ NO 
 
Note relative all’ambiente (rumorosità ecc……): ………………………………………………………………………………………………... 
 
CONFORMITA’ AL MENU’ 
Settimana di rotazione mensile n° …………    dal …………………    al …………………… 
                               rispetto del menù                                                                                        eventuale menù sostitutivo 
1° piatto               ☐ SI        ☐ NO                                                                                ……………………………………………………………. 
2° piatto               ☐ SI        ☐ NO                                                                                ……………………………………………………………. 
contorno              ☐ SI        ☐ NO                                                                                ……………………………………………………………. 
frutta/dessert    ☐ SI        ☐ NO                                                                                 ……………………………………………………………. 
 
Se NON conforme specificare le motivazione della Ditta: …………………………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
TEMEPERATURE 
Riportare le misurazioni effettuate dalle addette allo scodellamento, una all’inizio e una alla fine della 
distribuzione. Sono da considerarsi irregolarità gravi le temperature inferiori a 60 °C per i cibi caldi e superiori ai 
15°C per i cibi freddi. 
                                                    Inizio distribuzione                                                                        fine distribuzione 
1° piatto                          ……………………………………………                                                   ……………………………………….......  
2° piatto                          ……………………………………………                                                   …………………………………………… 
contorno                         ……………………………………………                                                   …………………………………………… 
frutta/dessert               ……………………………………………                                                  ……………………………………………. 
 
GRAMMATURE 
1° piatto               ☐ insufficiente      X adeguata   ☐ abbondante   ☐ esagerata   ☐ altro  
2° piatto               ☐ insufficiente      X adeguata   ☐ abbondante   ☐ esagerata   ☐ altro ……………………………………… 
contorno              ☐ insufficiente     X adeguata   ☐ abbondante   ☐ esagerata   ☐ altro ……………………………………… 
frutta/dessert    ☐ insufficiente     X adeguata   ☐ abbondante   ☐ esagerata   ☐ altro  
 
Disponibilità di bis: SI’ 
 
 



GIUDIZIO DI ASSAGGIO 
 
 
                                 1° piatto  
cottura crudo    poco cotto ben cotto     scotto 
sapore Sgradevole  X Mediocre         Buono       ottimo 
consistenza Sgradevole  X 

(secca) 
molle         Dura       

 
Giusta     

odore Sgradevole  X          Adeguato                     invitante  
aspetto visivo Sgradevole              Adeguato    X            invitante  
 
 
 
   2° piatto  
cottura Crudo                   poco cotto ben cotto         scotto 
sapore Sgradevole          Mediocre     Buono          ottimo   
consistenza Sgradevole         molle     dura Giusta         
odore Sgradevole          Adeguato  Invitante     
aspetto visivo Sgradevole         Adeguato      invitante  
             
 
 
    contorno  
cottura Crudo              poco cotto ben cotto    scotto 
sapore sgradevole mediocre Buono          ottimo 
consistenza sgradevole molle  dura Giusta         
odore sgradevole Adeguato         invitante  
aspetto visivo sgradevole Adeguato         invitante  
 
 
                                                                                   frutta/dessert 
sapore sgradevole Mediocre           Buono  ottimo 
consistenza sgradevole molle  Dura             Giusta  
odore sgradevole Adeguato       invitante  
aspetto visivo sgradevole Adeguato          invitante  
 
 
                                        pane 
cottura poco cotto ben cotto     bruciato   
sapore sgradevole mediocre Accettabile       Buono  ottimo 
consistenza morbido Croccante   gommoso duro raffermo 
 
 
                                       acqua 
Normale colore anomalo 
sapore anomalo odore normale 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



GRADIMENTO E APPETIBILITà DEI CIBI 
 
1° piatto                     ☐ Accettato (servito e consumato, anche parzialmente, dai ¾ dei bambini) 

                                       ☐Accettato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ½ a ¾ dei bambini) 

                                       ☐Rifiutato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ¼ a ½ dei bambini) 

                                        X Rifiutato (servito e consumato, anche parzialmente, da meno di ¼ dei bambini) 
 
2° piatto                     ☐Accettato (servito e consumato, anche parzialmente, dai ¾ dei bambini) 

                                       ☐ Accettato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ½ a ¾ dei bambini) 

                                       ☐ Rifiutato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ¼ a ½ dei bambini) 
                                        X Rifiutato (servito e consumato, anche parzialmente, da meno di ¼ dei bambini) 
 
contorno                    ☐ Accettato (servito e consumato, anche parzialmente, dai ¾ dei bambini) 

                                        x Accettato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ½ a ¾ dei bambini) 

                                       ☐ Rifiutato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ¼ a ½ dei bambini) 

                                       ☐ Rifiutato (servito e consumato, anche parzialmente, da meno di ¼ dei bambini) 
 
 
frutta/dessert         ☐ Accettato (servito e consumato, anche parzialmente, dai ¾ dei bambini) 

                                       ☐ Accettato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ½ a ¾ dei bambini) 

                                       ☐Rifiutato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ¼ a ½ dei bambini) 

                                       ☐ Rifiutato (servito e consumato, anche parzialmente, da meno di ¼ dei bambini) 
 
 
MOTIVAZIONI DEL NON GRADIMENTO 
 

- Il primo, PASTA BURRO E SALVIA, è stato mangiato da pochissimi bambini (10-12 in tutto il plesso). 
Molti non hanno gradito il sapore e le foglie di salvia sul condimento. Non c’è stata la possibilità di 
mangiare la pasta all’olio, perché è arrivata già condita. Il secondo turno, ha trovato che la pasta era 
diventata molto secca. 

- Anche il secondo, LEGUMI ALLA PIZZAIOLA, è stato rifiutato da quasi tutti gli alunni del plesso.  Tra 
quelli che li hanno mangiati, qualcuno ha fatto il bis. 

Di conseguenza, la maggioranza dei bambini, ha mangiato solo carote e pane. 
 
RITROVAMENTO DI CORPO ESTRANEO (natura del corpo estraneo, chi ha fatto l’accertamento, piatto/cibo 
interessato): ............................................................................................................................................................................................................... 
.......................................................................................................................................................................................................................................... 
 
CONSIGLI, PROPOSTE, OSSERVAZIONI 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………… 
 
 
Nome del compilatore: insegnante TRINCANATO CINZIA 
 
 
 


