VERBALE COMMISSIONE MENSA

Da consegnare all’ufficio Pubblica Istruzione via della Repubblica, 34 - 30010 Comune di Campagna Lupia

Data AS,C’)lL‘)l 5 3¢ ora A2.:50

SCUOLA

[0 Infanzia “Il Piccolo Principe” Campagna Lupia
[J Primaria “ G. Leopardi” Campagna Lupia

[ Primaria “F. Bandiera “ Lughetto

[ Secondaria “ A. M. Dogliotti” Campagna Lupia

TRASPORTO

e Orario di partenza dal centro cottura; u..s,...cocooevevens

« Orario di arrivo in mensa: /IW'L'J

© PULIZIA INTETTIA AUTOINIEZZO: uviiticn it iee et ieeeeseesaeseeessssesass beseseseasssaeass ses aaa sas ss s aas 4 e e ans oh e e s e et bd bbb a R RE b s aes e aesaas s s
SERVIZIO DI SCODELLAMENTO 6 (

Pasti da servire: alunni n. A( ........... adultin. ..... (3 ..........

Orario di inizio distribuzione pasti: ore A X202,

Orario di fine distribuzione pasti: OT€ suessisssonsowiss

L = = ‘,_ P 1
Nomi degli addetti alla distribuzione: 6\.\4\3\-{\}\(&4((&'{#’lw\a)bﬂu\QAN.J)rJ:‘u}\
Gli addetti si presentano: in ordine (camice, cuffia, guanti, ev. mascherina) & s1 ONO

OSSEIVATIONNT wisivimssisssiavssisansenssiasssssasssssvasssessssssssiss ssussssass AR avonREs st FoEises st sntasanpasansaastnss ¢ ransd asdasnans assnssss ons iHH0ivasFAIINFSSVHEIIAT TR AHES
AMBIENTE
Lo spazio per la distribuzione & ben organizzato e pulito? Bls1  ONO
Lo spazio dove vengono consumati i pasti & adeguato e pulito? KI'SI ONO
Le stoviglie e le caraffe sono sufficienti e pulite? &SI ONO
Note relative all’ambiente (TUMOTOSITA ECC......)! triiuiriiiitiit e e e s e b s
CONFORMITA’ AL MENU’ ,
Settimana di rotazione mensile n° ... "Z«... dal /13{95'[L} al 4:}(95/',}

rispetto del menu eventuale menii sostitutivo
1°  piatto . 0o sI © NO
....................... e e AL Penedono
2°  piatto _ O s ¥ NO
....................... o Mnzg..............
contorno _ O sI & NO
SO 107172 {12 SO
frutta/dessert a SI - Fif NO
................................ ybé\)(\ﬂr

. i e 7,0 N L

Se NON conforme specificare le,motiyazion’e della Ditta: CA’RGJ\O ...... ,PK‘.({:....; ....... ﬁ.‘.f‘.‘..l.‘f\'.s.i. .......................
........................................... DAL MAT RV ALEN.. N RENCE. ... A L BAANRII e
TEMEPERATURE

Riportare le misurazioni effettuate dalle addette allo scodellamento, una all'inizio e una alla fine della

distribuzione. Sono da considerarsi irregolarita gravi le temperature inferiori a 60 °C per i cibi caldi e superiori ai
15°C peri cibi freddi.

. Inizio distribuzione - _[ine distribuzione
1° piatto CNQC(W\/{ ...... % A ———
2° piatto hovedpdak.......... 3.8 ...... Y A0 <« W
contorno INSALDAN. ... 5' eg.... L - ¥ T
frutta/dessert &/OC")N‘ ....................................................
GRAMMATURE
1° piatto O insufficiente Bfadeguata O abbondante [ esagerata [0 altro .......ccooviiieniiinccnnnn

2° piatto [ insufficiente mdeguata [J abbondante [0 esagerata [J altro



contorno O insufficiente R adeguata [Jabbondante [ esagerata [Jaltro ...
frutta/dessert [ insufficiente [Wadeguata [Jabbondante [J esagerata [Jaltro ...

Pt

Disponibilita di bis: ...... =2

GIUDIZIO DI ASSAGGIO

1° piatto
cottura crudo poco cotto ben cotto % scotto
sapore sgradevole mediocre buono e ottimo
consistenza sgradevole molle dura X giusta
odore sgradevole adeguato X invitante
aspetto visivo | sgradevole adeguato invitante X’

2° piatto
cottura crudo poco cotto ben cotto scotto
sapore sgradevole mediocre buono ¢ ottimo
consistenza sgradevole molle dura giusta )/
odore sgradevole adeguato X invitante
aspetto visivo | sgradevole adeguato X,/ invitante

contorno
cottura crudo poco cotto ben cotto scotto
sapore sgradevole mediocre buono % ottimo
consistenza sgradevole molle dura giusta
odore sgradevole adeguato  y invitante
aspetto visive | sgradevole adeguato invitante X

frutta/dessert
sapore sgradevole mediocre buono ottimo
consistenza sgradevole molle dura giusta
odore sgradevole adeguato invitante
aspetto visivo | sgradevole adeguato invitante

pane
cottura poco cotto ben cot§ /| bruciato
sapore sgradevole mediocre accettabile buono ottimo
consistenza morbido croccante g0mmoso duro raffermo
acqua

Normale Y colore anomalo
sapore anomalo odore normale v/




GRADIMENTO E APPETIBILITA DEI CIBI

1° piatto b Accettato (servito e consumato, anche parzialmente, dai 3 dei bambini)
[J Accettato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da % a % dei bambini)
(] Rifiutato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da % a % dei bambini)
[J Rifiutato (servito e consumato, anche parzialmente, da meno di % dei bambini)

2° piatto 0 Accettato (servito e consumato, anche parzialmente, dai % dei bambini)
& Accettato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ¥ a % dei bambini)
U] Rifiutato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da ¥ a % dei bambini)
[J Rifiutato (servito e consumato, anche parzialmente, da meno di % dei bambini)

contorno [ Accettato (servito e consumato, anche parzialmente, dai % dei bambini)
04 Accettato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da % a % dei bambini)
U Rifiutato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da % a % dei bambini)
[ Rifiutato (servito e consumato, anche parzialmente, da meno di % dei bambini)

frutta/dessert [J Accettato (servito e consumato, anche parzialmente, dai % dei bambini)
X Accettato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da % a % dei bambini)
U Rifiutato in parte (servito e consumato, anche parzialmente, da % a % dei bambini)
[ Rifiutato (servito e consumato, anche parzialmente, da meno di % dei bambini)

MOTIVAZIONI DEL NON GRADIMENTO

RITROVAMENTO DI CORPO ESTRANEQ (natura del corpo estraneo, chi ha fatto I'accertamento, piatto/cibo
interessato): '




