
 

  

 

 

 

 

 

 

 

SCHEMA DELLA RDO PER L’AFFIDAMENTO DELLA 
GESTIONE DEL SERVIZIO DI RISTORAZIONE COLLEGATO 

AL DOPOSCUOLA DEI BAMBINI DELLA SCUOLA 
PRIMARIA – ANNO SCOLASTICO 2018/2019 

 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ALLEGATO “D” 

ALLA DETERMINAZIONE  

N. 191 DEL 02/08/2018



 

  

 

 

 
Protocollo n. ____ Nogarole Rocca, _____________ 
 

 

  

 

 

 

Spett.le Ditta 

 

 

tramite MEPA 
_________________ 

 

 

 

OGGETTO: RDO per l’affidamento della gestione del servizio di ristorazione collegato al 

doposcuola per i bambini della scuola primaria – anno scolastico 2018-2019 e 

precisamente per il periodo 10 settembre 2018 – 31 maggio 2019. CODICE CIG: 

ZE4248E2FD. 

 

 
Con la presente si comunica che questa Amministrazione intende procedere al conferimento dell’incarico 

per l’affidamento della gestione del servizio di ristorazione collegato al doposcuola per i bambini della 

scuola primaria – anno scolastico 2018-2019 e precisamente per il periodo 10 settembre 2018 – 31 

maggio 2019, mediante la creazione di un RDO sul Mercato Elettronico della Pubblica Amministrazione, 

da aggiudicarsi con il criterio dell’offerta economicamente più vantaggiosa ai sensi dell’art. 95 del D. Lgs 

. n. 50/2016, secondo quanto specificato nel capitolato a corredo della presente richiesta di offerta.  

 ENTE APPALTANTE 

 
 

 Comune di Nogarole Rocca 

 codice fiscale - partita IVA 00645290230 

 indirizzo via Roma, 38 – 37060 Nogarole Rocca 

 telefono  045-7925384 

 telefax  045-7925021 

 posta elettronica certificata (PEC) urp.nogarolerocca@legalmail.it  

 posta elettronica ordinaria segreteria-ced@comune.nogarolerocca.vr.it  

 sito internet istituzionale www.comune.nogarolerocca.vr.it  

 

 

 LUOGO DI ESECUZIONE, CARATTERISTICHE E IMPORTO 
 

mailto:finanziario.unionetartarotione@vr.it
mailto:unionetartarotione.vr@cert.ip-veneto.net
http://www.comune.nogarolerocca.vr.it/


 

  

 luogo di esecuzione del servizio 
Scuola primaria “A. Maculan” – via Binalunga n. 2 

Pradelle di Nogarole Rocca 

 classificazione 
gestione servizio  di ristorazione collegato al 

doposcuola  

 CIG ZE4248E2FD 

 durata del servizio 
Anno scolastico 2018/2019 e precisamente periodo  10 

settembre 2018 – 31 maggio  2019 

 importo complessivo dell’appalto a 

base d’asta 

€ 4,80 (oltre all’IVA) per ogni singolo pasto per un 

importo presunto di  € 12.480,00 (oltre all’IVA)  

 finanziamento del prezzo dell’appalto con fondi ordinari del bilancio 

 modalità di pagamento del prezzo 

dell’appalto 

con le modalità previste dall’articolo 20 del capitolato 

speciale d’appalto 

 
L'Ente appaltante, a suo insindacabile giudizio, con provvedimento motivato, si riserva la facoltà di 

sospendere l’aggiudicazione o spostare ad altra data, non dar luogo all’aggiudicazione stessa o di 

disporre una nuova contrattazione, dandone comunque comunicazione ai concorrenti senza che gli stessi 

possano accampare alcuna pretesa al riguardo. 

CONDIZIONI DI PARTECIPAZIONE 

Possono presentare offerta i soggetti in possesso dei requisiti di seguito indicati: 

 

a) Requisiti di ordine generale: insussistenza di una qualsiasi causa di esclusione prevista dall’art. 80 del 

D. Lgs n. 50/2016, per la quale è necessario rilasciare apposita dichiarazione; 

b) Capacità economico finanziaria :aver realizzato negli ultimi tre esercizi (2015 – 2016- 2017) un 

fatturato medio relativo alla gestione di servizi similari a quelli del presente appalto pari ad almeno il 

triplo del valore dello stesso. 

c) Capacità tecnica e professionale: 

- iscrizione alla Camera di Commercio per un’attività corrispondente  con il servizio oggetto dell’appalto; 

(solo per le società cooperative e per i consorzi di cooperative): Iscrizione all’albo nazionale delle società 

cooperative;  

- aver maturato negli ultimi tre anni solari (2015 – 2016 - 2017) una documentabile attività di gestione di 

servizi similari a quelli del presente appalto per un numero medio annuale di pasti pari ad almeno il triplo 

di quello richiesto dal presente affidamento; 

 

I partecipanti dovranno produrre attraverso la piattaforma MEPA i seguenti documenti:  

 

- IMPEGNO di un fideiussore a rilasciare la garanzia fideiussoria per l’esecuzione del contratto, di cui, 

qualora l’offerente risultasse affidatario, ai sensi degli art. 103 e 105 del D. Lgs. 56/2017. 

 

- CAPITOLATO SPECIALE (allegato A) sottoscritto per accettazione dal legale rappresentante della 

ditta. In caso di R.T.I. o consorzi ordinari, non ancora costituiti, il capitolato speciale deve essere 

sottoscritto dai legali rappresentanti di tutte le ditte raggruppate o consorziate.  



 

  

 

DICHIARAZIONE SOSTITUTIVA, redatta ai sensi del D.P.R. 455/2000, conformemente all’allegato 

B e sottoscritta dal legale rappresentante di ogni ditta, corredata da fotocopia del documento di identità 

del sottoscrittore in corso di validità.  

In caso di R.T.I. o consorzi ordinari, già costituiti o non ancora costituiti, la dichiarazione sostitutiva deve 

essere sottoscritta dai legali rappresentanti di tutte le ditte raggruppate o consorziate. 

L’omessa dichiarazione riferita anche ad un solo punto dell’autocertificazione potrà comportare 

l’esclusione del concorrente dalla gara. 

 

OFFERTA TECNICA: redatta conformemente all’allegato C e sottoscritta dal legale rappresentante di 

ogni ditta, corredata da fotocopia del documento di identità del sottoscrittore in corso di validità. 

 

AVVALIMENTO: I concorrenti possono avvalersi di una sola impresa ausiliaria per ciascun requisito o 

categoria. 

L’avvalimento può riguardare solo i requisiti economici e/o tecnici richiesti e si richiamano le 

disposizioni tutte contenute nell’art. 89 del D. Lgs. 56/2017. 

Gli obblighi previsti dalla normativa antimafia a carico del concorrente si applicano anche nei confronti 

del soggetto ausiliario, in ragione dell’importo del presente appalto. 

Il concorrente e l’impresa ausiliaria sono responsabili in solido nei confronti della stazione appaltante in 

relazione alle prestazioni oggetto del contratto. 

Le dichiarazioni di avvalimento saranno trasmesse all’Autorità per la vigilanza sui lavori pubblici, ai sensi 

dell’art. 89, c. 9 del D. Lgs n. 56/2017. 

I documenti relativi all’avvalimento dovranno essere prodotti attraverso la piattaforma Me.PA 

 

CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE 

Per l’affidamento del Servizio in oggetto, tenuto conto del D. Lgs 56/2017, sarà applicato il criterio 

dell’offerta economicamente più vantaggiosa che sarà valutata in base ai criteri di seguito elencati, 

ripartendo i 100 punti complessivi in punti 70 per l’offerta tecnica e punti 30 per l’offerta economica.  

 

Il punteggio complessivo sarà ottenuto sommando i punteggi attribuiti dalla Commissione di gara a 

ciascun concorrente. 

 

La gara sarà aggiudicata, al concorrente che avrà ottenuto il punteggio complessivo più elevato espresso 

in centesimi. In caso di parità, la gara sarà aggiudicata al concorrente che avrà ottenuto il punteggio 

maggiore nell’offerta tecnica. In caso di ulteriore parità saranno considerati i punteggi parziali ottenuti 

nell’offerta tecnica secondo il seguente ordine: punto 2)-1)-5)-6). 

 

La valutazione sarà effettuata da un’apposita commissione nominata dal Responsabile del Settore.  

 

L’inadeguata documentazione prodotta, tale da non consentire una corretta valutazione, da parte della 

commissione, comporterà l’esclusione dalla gara. 

 



 

  

Si procederà all’aggiudicazione anche in caso di presentazione di una sola offerta, previa verifica da parte 

della Commissione della congruità della stessa in relazione al servizio richiesto sia nell’area qualità sia 

nell’area prezzo. 

 

L’offerta tecnica dovrà essere redatta in modo chiaro e sintetico, con riferimento a ciascuno dei criteri di 

valutazione elencati. Quanto proposto dalla ditta nell’offerta andrà ad integrare, previo consenso del 

Comune, il capitolato d’appalto, e costituirà obbligo contrattuale sanzionabile in caso di inadempienza. 

 

OFFERTA TECNICA        MASSIMO PUNTI 70 

 

PARAMETRI DI QUALITA’ SUDDIVISIONE E CALCOLO DEL PUNTEGGIO 

ADDETTI ALLA PRODUZIONE                                                                                da 0 a 20 punti 

1) La qualifica del personale e la 

programmazione di interventi di formazione e/o 

aggiornamento per le varie funzioni del personale 

del centro cottura destinato a fornire il servizio al 

Comune di Nogarole Rocca. 

(Deve essere prodotta documentazione 

dell’organico del personale e relativa qualifica) 

Totale 20 punti 

Da 1 a 20 punti 

5 punti: presenza di almeno un cuoco diplomato nel 

centro di cottura 

4 punti: presenza di responsabile di cucina con 

esperienza almeno quinquennale nel settore 

4 punti: disponibilità da almeno cinque anni anche 

di nutrizionisti laureati o di specialisti in scienze 

dell’alimentazione anche non operanti in via 

esclusiva per il centro di cottura che fornisce il 

servizio per il Comune di Nogarole Rocca. 

7 punti: presenza di un piano aziendale di 

aggiornamento professionale permanente del 

personale. Il programma deve essere 

documentato.Tutti i punteggi sono cumulabili. 

DERRATE ALIMENTARI                                                                                           da 0 a 20 punti 

2) Utilizzo di prodotti biologici, DOP, IGP certificati 

con periodicità (per ogni tipo di prodotto), Km 0  

 

Da 0 a 10 punti 

0 punti: non utilizzo di prodotti biologici, DOP, IGP 

Km 0; 

8 punti: utilizzo di almeno un prodotto biologico, 

DOP, IGP Km 0 una volta a settimana; (indicare il 

prodotto ed il giorno) 

14 punti: utilizzo di almeno due prodotti biologici, 

DOP, IGP Km 0 da due a tre volte la settimana; 

(indicare i prodotti e i giorni) 

20 punti: utilizzo giornaliero di almeno tre prodotti 

biologici, DOP, IGP Km 0 (indicare i prodotti) 

CERTIFICAZIONI                                                                                                    da zero a 10 punti  

3) Documentazione attestante il possesso della 

Certificazione ISO 22000:2005 “Sistemi di 

0 punti : nessuna certificazione 

2punti ISO 22000:2005  



 

  

gestione per la sicurezza alimentare  e Possesso 

della Certifcazione ISO 22005:2008 

“Rintracciabilità nelle filiere agroalimentari”  

4 punto: ISO 22005:2008  + ISO 22000:2005  

7 punti: ISO 22005:2008 + ISO 22000:2005 sia 

ditta ristorazione (sede centrale) che centro di 

cottura (sede produzione pasti) 

3a) Possesso certificazioni ambientali 

(certificazione ISO 14001:2015 ed EMAS) 

0 punti: nessuna certificazione 

3 punti: possesso certificazione ISO 14001:2015 ed 

EMAS 

GRADIMENTO                                                                                                           da zero a 5 punti 

4) Rilevazione del gradimento del servizio, rivolta 

all’utenza, che sarà svolta per il Comune da parte 

della Ditta con rilevazione sia dello scarto in 

mensa che del gradimento da parte dei bambini e 

dei genitori 

La rilevazione dovrà comprendere almeno una o 

più settimane ed essere effettuata su un 

campione statisticamente significativo (almeno il 

10%). 

0 punti: nessuna rilevazione 

2 punti: almeno una rilevazione nel corso dell’anno 

scolastico per alunni e genitori con rilevazione ed 

elaborazione manuale utilizzando schede cartacee 

5 punti: due o più rilevazione nel corso dell’anno 

scolastico per alunni e genitori con rilevazione ed 

elaborazione manuale utilizzando schede cartacee 

 

DISTANZA DAL CENTRO DI COTTURA                                                                da zero a 5 punti  

5) Distanza dal centro cottura e tempo di 

consegna riferito al plesso scolastico 

 

0 punti: più di 30 km e più di 45 minuti 

2 punti : tra 29 e 15 km tra 45 e 20 minuti 

5 punti: meno di 15 km e meno di 20 minuti 

FORNITORI                                                                                                              da zero a 5 punti 

7) Elenco fornitori di materie prime con eventuali 

attestazioni riguardanti il possesso della 

certificazione ISO 22000:2005, inerente la 

produzione e/o il commercio di prodotti alimentar 

0 punti: assenza di certificazioni o meno del 10% di 

fornitori  

2 punto: dal 10% al 50% di fornitori con 

certificazione 

5 punti: più del 50% di fornitori con certificazione 

 

ANTI SPRECO massimo 5 punti  

8) Distribuzione dei prodotti alimentari ai fini di 

solidarietà sociale (Legge 25/6/3003 n° 155 

 

Verranno attribuiti fino ad un massimo di 5 punti alle 

ditte che raccoglieranno e consegneranno, ai fini di 

beneficenza e gratuitamente, prodotti alimentari 

avanzati dalla ristorazione scolastica e non utilizzati 

a organizzazioni non lucrative di utilità sociale ai 

sensi dell’art. 10 del D. Lgs. 4 dicembre 1997 n. 

460, che sono equiparate ai consumatori finali, ai fini 

della somministrazione a persone indigenti (Legge 

del buon Samaritano). 

I soggetti e organizzazioni destinatari saranno 

indicati, dal Comune di Nogarole Rocca, che nella 



 

  

scelta privilegerà quelle aventi sede più vicine alla 

Scuola, sede del servizio 

 
 

OFFERTA ECONOMICA      MASSIMO PUNTI 30  

Fermo restando che il prezzo delle diete speciali si intende uguale al prezzo degli altri pasti, all’impresa 

(tra quelle ammesse) che avrà offerto il “costo pasto”, (IVA esclusa) più basso comprensivo della 

fornitura di acqua, verranno attribuiti 30 punti ed alle altre imprese punteggi inversamente proporzionali 

secondo la seguente formula: 

  

Punteggio da attribuire =          30 x offerta con il valore più basso 

valore dell’offerta cui assegnare il punteggio 

 

Tutti i punteggi saranno arrotondati per eccesso alla seconda cifra decimale, qualora la terza cifra 

decimale sia pari o superiore a 5. 

 

Le date per l’apertura delle offerte sono indicate nella procedura telematica per la richiesta di offerta.  

 

La valutazione dell’offerta tecnica e la conseguente attribuzione dei punteggi verrà fatta dalla 

commissione in seduta riservata; non verrà pertanto utilizzata alcun tipo di attribuzione automatica del 

punteggio tecnico da parte della piattaforma Me.PA. 

 

L’attribuzione del punteggio conseguente all’offerta economica sarà effettuata attraverso la piattaforma 

Me.Pa sulla base della formula indicata in sede di indizione della RDO. 

 

Si rammenta che l’offerta tecnica in tutte le sue componenti e l’offerta economica impegnano il 

concorrente e costituiscono un preciso e fondamentale obbligo contrattuale per l’aggiudicatario in ordine 

alla corretta esecuzione dell’appalto. L’amministrazione comunale effettuerà specifiche verifiche e/o 

controlli circa il puntuale adempimento di quanto dichiarato in sede di gara. 

L’offerente potrà ritenersi svincolato dalla propria offerta decorsi 180 giorni dalla data di scadenza del 

termine di presentazione della stessa. 

 

ALTRE INFORMAZIONI  

Le comunicazioni tra l'Amministrazione ed i concorrenti verranno effettuate tramite fax, pec all’indirizzo 

urp.nogarolerocca@legalmail.it o mediante posta ordinaria. 

 

Ai sensi dell’art. 83, comma 9 del D. Lgs 56/2017 la stazione appaltante escluderà i candidati o 

concorrenti in caso di mancato adempimento alle prescrizioni previste dal D. Lgs 56/2017, e da altre 

disposizioni di legge vigenti, nonché nei casi di incertezza assoluta sul contenuto o sulla provenienza 

dell’offerta, per difetto di sottoscrizione o di altri elementi essenziali ovvero in caso di non integrità del 

plico contenente l’offerta o altre irregolarità relative alla chiusura dei plichi tali da far ritenere secondo le 

circostanze concrete, che sia stato violato il principio di segretezza delle offerte. 

mailto:finanziario.unionetartarotione@vr.it


 

  

 

Ai sensi dell’art. 36, c. 5 del D. Lgs 56/2017, la verifica dei requisiti avverrà sull’aggiudicatario, potendo 

in qualsiasi momento estendere le verifiche sugli altri partecipanti.  

 

La stazione appaltante provvederà, dopo aver verificato la legittimità delle offerte, all’aggiudicazione 

definitiva, immediatamente impegnativa per il soggetto aggiudicatario mentre per l’Amministrazione sarà 

vincolante dopo la stipulazione del contratto nel rispetto della disciplina dettata dal D. Lgs. 56/2017, salva 

l’ipotesi di esecuzione anticipata.  

 

Nel caso in cui i controlli effettuati non confermino le dichiarazioni rese dall’aggiudicatario, il Comune 

procederà all’esclusione dello stesso dalla gara ed all’incameramento della garanzia provvisoria. 

 

Nel termine che verrà indicato dalla stazione appaltante, l’impresa sarà tenuta a presentare tutti i 

documenti per addivenire alla stipulazione del contratto, a costituire le garanzie e le coperture assicurative 

previste, a intervenire per la sottoscrizione del contratto. Ove, nell’indicato termine l’impresa non 

ottemperi alle richieste che saranno formulate, la stazione appaltante, senza bisogno di ulteriori formalità 

o preavvisi di sorta, si riserva la facoltà di ritenere decaduta, a tutti gli effetti di legge e di regolamento, 

l’impresa stessa dall’aggiudicazione, di procedere all’incameramento della garanzia provvisoria e 

richiedere il risarcimento danno  

 

In caso di aggiudicazione, il contraente dovrà osservare tutte le disposizioni previste dalla legge 136/2010 

e s.m.i., pena la risoluzione del contratto. 

 

Con riferimento all’articolo 26 del D. Lgs 81/2008 l’appalto in oggetto non necessita della redazione del 

documento unico di valutazione dei rischi da interferenze (DUVRI) e non prevede costi relativi alla 

sicurezza. 

 

Le imprese alle quali venga rilasciata da organismi accreditati, ai sensi delle norme europee della serie 

UNI CEI EN 45000 e della serie UNI CEI EN ISO/IEC 17000, la certificazione di sistema di qualità 

conforme alle norme europee della serie UNI EN ISO 9000, usufruiscono del beneficio che la garanzia 

fideiussoria definitiva è ridotta del 50%. 

 

Alla ditta appaltatrice è vietata qualsiasi forma di subappalto, totale o parziale, del servizio.  

 

PROCEDURE DI RICORSO  

Organismo responsabile delle procedure di ricorso 

Denominazione ufficiale    Tribunale Amministrativo Regionale per il Veneto 

Indirizzo postale     Cannaregio 2277/2278 

Città Venezia     Codice postale  30122 

Paese Italia      telefono +39 0412403911  

Fax +39 041/2403940/41 - Indirizzo internet: http//www.giustizia-aministrativa.it 

Presentazione di ricorsi 



 

  

Informazioni precise sui termini di presentazione dei ricorsi: entro 30 giorni ai sensi dell’art 120 del D. 

Lgs 104/2010  e nel rispetto delle previsioni di cui all’art. 204 del D. Lgs 56/2017. 

 

I dati personali relativi alle imprese partecipanti alla gara saranno oggetto di trattamento, con o senza 

l’ausilio di mezzi elettronici, limitatamente e per il tempo necessario agli adempimenti relativi alla gara 

(Tutela Privacy). 

Titolare del trattamento è il Comune di Nogarole Rocca 

 

L’accesso agli atti di gara è regolato dall’art. 53 del D. Lgs. 56/2017. 

 

L’operatore economico aggiudicatario è tenuto ad osservare oltre a quanto previsto nella presente lettera e 

nel capitolato speciale d’appalto anche quanto previsto alle “Condizioni generali di contratto relative alle 

prestazioni di servizi sociali” – allegato 44 bando Servizi Sociali, pubblicato da Consip.  

 

Ai sensi del D. Lgs. 56/2017, Responsabile Unico del Procedimento è la signora Foroni Armanda. 

 

 

Il Responsabile dell’Area Affari  

Generali e Finanziari  

                                                                                                Foroni Armanda 

 

 

 

 
 

ALLEGATI: 

 allegato A Capitolato speciale d’Appalto  

 allegato B Dichiarazione sostitutiva 
 

 allegato C modello offerta tecnica 

 

.  

 

.  

 

 
 


